


A Empório Enseada Ideal é uma empresa importadora e atacadista em 
atividade desde 2007, que traz diretamente da Espanha para o Brasil, os 

melhores artigos para paellas e pratos similares.

Trabalhamos com produtos Garcima, umas das principais e mais 
tradicionais fabricantes de paelleras e acessórios da Espanha e do mundo, 

produzindo desde 1940. 

Distribuímos nossos produtos para lojas especializadas de todo o Brasil.
Se você é lojista e deseja ter nossa linha em seu ponto de venda, entre em 

contato conosco. Teremos o maior prazer em  atendê-los.

Acesse nosso site:
www.enseadaideal.com.br

Caso prefira, nos envie um e-mail:
sac@enseadaideal.com.br

Para conhecer mais sobre a Garcima, consulte: www.garcima.com
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PAELLERAS POLIDAS
REF. 1

Paellera legítima espanhola da marca Garcima, produzida em aço polido, com alças rebitadas e autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou lenha. Não utilizar em forno ou 
micro-ondas. Por ser feito de aço polido, esse produto poderá sofrer oxidação com o tempo.
 
Antes de usar pela primeira vez:
 Ferver com água para retirada do esmalte protetor de fábrica.
Manuseio e armazenamento:
Lave as paelleras de aço polido à mão. Seque imediatamente e espalhe óleo vegetal para evitar ferrugem. Após untada com óleo vegetal recomenda-se guardá-la em saco plástico. Para 
remover a ferrugem da paellera de aço polido, esfregue com uma lixa ou palha de aço finas e certifique-se de que está seca e em seguida limpe com óleo vegetal. 

INDIVIDUAL

N02
N03
N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16

1
2
3
4
6
8
10
12
14
16

22 cm
26 cm
28 cm
30 cm
34 cm
38 cm
42 cm
46 cm
50 cm
55 cm

0,45 kg
0,52 kg
0,66 kg
0,79 kg
0,94 kg
1,03 kg
1,69 kg
1,97 kg
2,26 kg
3,46 kg

aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço

aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço

3,5 cm
3,5 cm
3,5 cm
4 cm

4,3 cm
4,8 cm
5 cm
5 cm

5,3 cm
5,3 cm

CÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

N19
N22
N25
N40

19
22
25
40

60 cm
65 cm
70 cm
80 cm

4,02 kg
4,76 kg
7,13 kg
9,46 kg

aço
aço
aço
aço

aço
aço
aço
aço

5,3 cm
5,8 cm
6 cm
6 cm

N50
N85
N120

50
85
120

90 cm
100 cm
1,15 m

8 cm
8,5 cm
9 cm

12,42 kg
20,44 kg
24,49 kg

aço
aço
aço

aço
aço
aço

N200 200 1,30 m 10 cm 31,86 kg aço aço

A

B

C

D

A

B

C
D
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B

A

C

< 1
< 1
< 1
1
1
2
3
4
6
8
10
12
14
16
19
25
40

10 cm
15 cm
20 cm
22 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm
34 cm
38 cm
42 cm
46 cm
50 cm
55 cm
60 cm
70 cm
80 cm

0,08 kg
0,18 kg
0,43 kg
0,50 kg
0,50 kg
0,65 kg
0,75 kg
0,89 kg
1,08 kg
1,60 kg
1,90 kg
2,20 kg
3,07 kg
3,78 kg
4,50 kg
7,86 kg

10,34 kg

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

2 cm
3 cm
3 cm

3,5 cm
3,5 cm
3,5 cm
3,5 cm
4 cm

4,3 cm
4,8 cm
5 cm
5 cm

5,3 cm
5,3 cm
6 cm
6 cm
8 cm

CÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

A

SOBREMESA

SOBREMESA

DEGUSTAÇÃO

INDIVIDUAL

N01
N02
N03
N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16
N19
N25
N40

MULTIGUSTO
42CM REF1-B 10

14
19

42 cm
50 cm
60 cm

5 cm
5,3 cm
5,3 cm

2,95 kg
3,95 kg
4,50 kg

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

C

N50 50 90 cm 8 cm 13,45 kg aço esmaltado aço esmaltadoB

MULTIGUSTO
50CM REF1-B
MULTIGUSTO
60CM REF1-B

PAELLERAS ESMALTADAS
REF. 2

Paellera legítima espanhola da marca Garcima, produzida em aço com revestimento esmaltado e autêntico design valenciano.
Desenvolvida para uso em gás, lenha ou forno. Não utilizar em micro-ondas.
Possui as vantagens sobre o modelo polido de serem mais fáceis de limpar e não precisarem ser untadas com óleo após o uso.
Esse é o único modelo que pode ir ao forno e é ideal para gratinar pratos.
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Possui uma divisória central que permite cozinhar dois pratos diferentes na mesma paellera ao mesmo tempo.



PAELLERAS ANTIADERENTES
REF. 1-A

N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16
N19

4
6
8
10
12
14
16
19

30 cm
34 cm
38 cm
42 cm
46 cm
50 cm
55 cm
60 cm

0,81 kg
0,96 kg
1,45 kg
1,71 kg
2,0 kg

2,84 kg
3,52 kg
4,08 kg

aço antiad.
aço antiad.
aço antiad.
aço antiad.
aço antiad.
aço antiad.
aço antiad.
aço antiad.

aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço
aço

4 cm
4,3 cm
4,8 cm
5 cm
5 cm

5,3 cm
5,3 cm
5,3 cm

CÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

PAELLERAS INOX
REF. 3

INDIVIDUAL

N01
N02
N03
N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16

1
1
2
3
4
6
8
10
12
14
16

22 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm
34 cm
38 cm
42 cm
46 cm
50 cm
55 cm

0,45 kg
0,52 kg
0,59 kg
0,66 kg
0,79 kg
0,95 kg
1,43 kg
1,69 kg
1,97 kg
2,81 kg
3,46 kg

aço inox
aço inox
aço inox
aço inox
aço inox
aço inox
aço inox
aço inox
aço inox
aço inox
aço inox

aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*
aço inox*

3,5 cm
3,5 cm
3,5 cm
3,5 cm
4 cm

4,3 cm
4,8 cm
5 cm
5 cm

5,3 cm
5,3 cm

CÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

*Alças em aço inox banhadas a ouro.

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço e revestimento interno
antiaderente Xylan Plus, com autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás
ou lenha. Não utilizar em forno e micro-ondas.
Possui as vantagens sobre o modelo polido de serem mais fáceis de limpar e não
precisarem ser untadas com óleo após o uso.

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço inox e alças banhadas a ouro, com 
autêntico design valenciano.
Desenvolvida para uso em gás, lenha ou forno. Não utilizar em  micro-ondas.
Possui as vantagens sobre o modelo polido de serem mais fáceis de limpar e não precisarem 
ser untadas com óleo após o uso.
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PAELLERAS INOX
INDUÇÃO/VITROCERÂMICA

REF. 3-D

N03 3 28 cm 0,75 kg aço inox aço inox3,5 cm
N05 5 32 cm 0,91 kg aço inox aço inox4 cm
N07 7 36 cm 1,02 kg aço inox aço inox4,3 cm
N09 9 40 cm 2,00 kg aço inox aço inox5 cm
N12 12 46 cm 2,26 kg aço inox aço inox5 cm
N14 14 50 cm 2,50 kg aço inox aço inox5,3 cm

PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESOCÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

PAELLERAS POLIDAS PATA NEGRA
REF. 1-C

N04
N08
N12

4
8
12

40 cm
50 cm
60 cm

2,5 kg
4,1 kg
6,7 kg

aço
aço
aço

aço
aço
aço 

4,3 cm
4,8 cm
5 cm

CÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço inox com autêntico design 
valenciano. Desenvolvida para uso em gás , lenha ou forno. Não utilizar em  micro-ondas.
Possui as vantagens sobre o modelo polido de serem mais fáceis de limpar e não precisarem 
ser untadas com óleo após o uso. Modelo com fundo termodifusor, especial para fogões por 
indução e vitrocerâmicas.

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço polido com alças rebitadas e 
autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou lenha, não utilizar em forno ou 
micro-ondas. Por ser feito de aço polido, esse produto poderá sofrer oxidação com o tempo. 
Siga as instruções de uso abaixo para manter sempre sua paellera polida em bom estado. 
Linha PATA NEGRA para uso profissional com aço de maior espessura.

Antes de usar pela primeira vez:
Ferver com água para retirada do esmalte protetor de fábrica.
Manuseio a armazenamento:
Lave as paelleras de aço polido à mão. Seque imediatamente e espalhe óleo vegetal para 
evitar ferrugem.
 Após untada com óleo vegetal recomenda-se guardá-la em saco plástico. 
Para remover a ferrugem da paellera de aço polido , esfregue com uma lixa fina ou palha de 
aço fina, certifique-se de que está seca e em seguida limpe com óleo vegetal. 
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Fondo termodifusor



PAELLERA PATA NEGRA
POLIDA INDUCÃO / VITRO

REF. 1-D

N01 1 30 cm 1,70 kg aço aço3,5 cm
N02 2 34 cm 2,00 kg aço aço4 cm
N03 3 38 cm 2,22 kg aço aço4,3 cm
N05 5 42 cm 2,58 kg aço aço5 cm

PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESOCÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

PAELLERA PATA NEGRA
ESMALTADA INDUCÃO / VITRO

REF. 2-D

N01
N02
N03
N05

1
2
3
5

30 cm
34 cm
38 cm
42 cm

1,70 kg
2,00 kg
2,22kg
2,58 kg

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

3,5 cm
4 cm

4,3 cm
5 cm

CÓD. PORÇÕES DIÂMETRO ALTURA PESO PAELLERA ALÇAS

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço polido com alças rebitadas e 
autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou lenha, não utilizar em forno ou 
micro-ondas. Por ser feito de aço polido, esse produto poderá sofrer oxidação com o tempo. 
Siga as instruções de uso abaixo para manter sempre sua paellera polida em bom estado. 
Linha PATA NEGRA para uso profissional com aço de maior espessura.

Antes de usar pela primeira vez:
Ferver com água para retirada do esmalte protetor de fábrica.
Manuseio a armazenamento:
Lave as paelleras de aço polido à mão. Seque imediatamente e espalhe óleo vegetal para 
evitar ferrugem.
 Após untada com óleo vegetal recomenda-se guardá-la em saco plástico. 
Para remover a ferrugem da paellera de aço polido , esfregue com uma lixa fina ou palha de 
aço fina, certifique-se de que está seca e em seguida limpe com óleo vegetal. 

Paellera legítima espanhola da marca Garcima, produzida em aço com revestimento esmal-
tado e autêntico design valenciano.
Desenvolvida para uso em gás, lenha ou forno. Não utilizar em micro-ondas.
Possui as vantagens sobre o modelo polido de serem mais fáceis de limpar e não precisarem 
ser untadas com óleo após o uso.
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FOGAREIROS E DIFUSORES
REF. 15-D

FOGAREIROS GÁS
REF. 16

ACESSÓRIO
DIFUSOR 20cm aço esmaltado

aço esmaltado
20 cm
25 cm

0,89 kg
1,01 kgACESSÓRIO

DIFUSOR 25cm

Paelleras
26-34cm
Paelleras
30-38cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

O Difusor é projetado para ser encaixado na boca de uma fogão, aumentando a área que 
gerará chama, utilizando o próprio gás que alimenta o fogão. Possui pés reguláveis para 
ajuste de altura e conector cônico de 12mm, sendo necessário que a saída de gás da boca 
do fogão tenha um diâmetro maior.

MOD. 300 aço esmaltado 30 cm 1,77 kgPaelleras
38-46cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

O Fogareiro é indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé. Pode ser levado 
diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella. Sua alimentação é feita 
através de botijão de gás (para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com 
mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo ser 
ligados ou desligados de acordo com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.

Possui 1 aro queimador e 1 regulador.
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FOGAREIROS GÁS
REF. 16-D

FOGAREIROS GÁS
REF. 17

MOD. 350 aço esmaltado 35 cm 2,30 kgPaelleras  22-30
e 42 a 50 cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 2 aros queimadores e 2 reguladores independentes.

MOD. 400 aço esmaltado 40cm 3,74 kgPaelleras  28-34
e 46-55 cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 2 aros queimadores e 2 reguladores independentes.

O Fogareiro é indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé. Pode ser levado 
diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella. Sua alimentação é feita 
através de botijão de gás (para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com 
mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo ser 
ligados ou desligados de acordo com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.

O Fogareiro é indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé. Pode ser levado 
diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella. Sua alimentação é feita 
através de botijão de gás (para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com 
mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo ser 
ligados ou desligados de acordo com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.
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FOGAREIROS GÁS
REF. 17-D

FOGAREIROS GÁS
REF. 18

MOD. 500 aço esmaltado 50 cm 4,44 kgP aelleras  38-46
e 60-70 cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 2 aros queimadores e 2 reguladores independentes.

MOD. 600 aço esmaltado 60cm 6,43 kgPaelleras  28-34,
46-55 e 70-80cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 3 aros queimadores e 3 reguladores independentes.

O Fogareiro é indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé. Pode ser levado 
diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella. Sua alimentação é feita 
através de botijão de gás (para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com 
mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo ser 
ligados ou desligados de acordo com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.

O Fogareiro é indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé. Pode ser levado 
diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella. Sua alimentação é feita 
através de botijão de gás (para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com 
mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo ser 
ligados ou desligados de acordo com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.
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FOGAREIROS GÁS
REF. 18-D

FOGAREIRO TERMOPAR
REF. P23

MOD. 700 aço esmaltado 70 cm 7,50 kgPaelleras  38-46
e 60-100 cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 3 aros queimadores e 3 reguladores independentes.

aço esmaltado 90cm 13 kgPaelleras 
60-130cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

O Fogareiro Termopar é o único indicado para uso em interiores e para o uso profissional. 
Possui válvula de segurança e já vem acompanhado de tripé reforçado. Pode ser levado 
diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella. Sua alimentação é feita por 
botijão de gás (para gás natural nos consulte). Não acompanha kit com mangueira para 
botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo ser ligados ou 
desligados de acordo com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.

Possui 3 aros queimadores e 3 reguladores independentes.

P-90
Profissional

O Fogareiro é indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé. Pode ser levado 
diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella. Sua alimentação é feita 
através de botijão de gás (para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com 
mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo ser 
ligados ou desligados de acordo com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.
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FOGAREIROS +GÁS
REF. 49

L-30 aço esmaltado 30 cm 1,77 kgPaelleras de
38-46 cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 1 aro queimador e 1 regulador independente.

L-40 aço esmaltado 40cm 3,74 kgPaelleras  28-34
e 46-55 cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 2 aros queimadores e 2 reguladores independentes.

O Fogareiro +Gás tem a vantagem sobre o modelo tradicional de possuir duas saídas de gás laterais por aro.
É indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé pode ser levado diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella , Sua alimentação é feita através de botijão de gás 
(para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo serem ligados ou desligados de acordo 
com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.
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FOGAREIROS +GÁS
REF. 49

L-50 aço esmaltado 50 cm 4,44 kgPaelleras  38-46
e 60-70 cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 2 aros queimadores e 2 reguladores independentes.

aço esmaltado 60cm 6,43 kgPaelleras 28-34,
46-55 e 70-80cm

CÓD. IDEAL PARA MATERIAL DIÂMETRO PESO

Possui 3 aros queimadores e 3 reguladores independentes.

L-60

O Fogareiro +Gás tem a vantagem sobre o modelo tradicional de possuir duas saídas de gás laterais por aro.
É indicado para uso em exteriores e em conjunto com o tripé pode ser levado diretamente para o local onde se deseja fazer e servir a paella , Sua alimentação é feita através de botijão de gás 
(para gás natural consulte-nos). Não acompanha tripé e kit com mangueira para botijão de gás. Seus aros tem reguladores independentes, podendo serem ligados ou desligados de acordo 
com a vontade do cliente.
Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito de aço esmaltado.
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SUPORTES ARTICULADOS
REF. 12 e 12-C

30kg 70cm 2kgaço
galvanizado

CÓD. MATERIAL SUPORTA ALTURA PESO
Suporte Paellero

REF 12

CÓD. MATERIAL SUPORTA ALTURA PESO

30kg 8cm 1kgaço
galvanizado

Suporte Paellero
REF 12-C

Suporte articulado feito em aço galvanizado, ideal para apoiar os fogareiros de todos os 
tamanhos.

Suporte articulado feito em aço galvanizado, ideal para apoiar os fogareiros de todos os 
tamanhos e recomendado para uso em mesas e bancadas.
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TRIPÉS
REF. 12-A e 12-B

75cm 1,57kgaço 
esmaltado

CÓD. MATERIAL IDEAL PARA ALTURA PESO

REF 12-A 75cm 2kgaço 
esmaltado

CÓD. MATERIAL IDEAL PARA ALTURA PESO

REF 12-BPaelleros 
30-35cm

Paelleros 
40-70cm

Possui três travas horizontais que fazem suportar paelleras de até 115cm.
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TAMPAS, COLHERES E PROTETOR

CÓD. DIÂMETRO PESO OBSERVAÇÃO

A

B

B

C

D

REF. 35
REF. 35
REF. 35
REF. 35
REF. 35
REF. 35

36 cm
40 cm
45 cm
50 cm
55 cm
60 cm

Possui desvaporizador.
Não possui desvaporizador.
Não possui desvaporizador.
Não possui desvaporizador.
Não possui desvaporizador.
Não possui desvaporizador.

0,20 kg
0,24 kg
0,30 kg
0,36 kg
0,38 kg
0,44 kg

CÓD. MATERIAL PESO COMPRIMENTO

0,20 kg
0,22 kg

aço inox
aço inox

50 cm
65 cm

OBSERVAÇÃO

Com cabo de madeira.
Com cabo de madeira.

30-M
30-M

Tampas feitas de alumínio para serem utilizadas em Paelleras.

Colher de aço inox e com cabo de madeira, ideal para preparar paellas com diâmetros maiores de 50cm.

0,35 kgaço inox 80 cm Com cabo de madeira.REF. 41

Protetor de toalha regulável e com apoiadores de plástico resistentes ao calor, ideal para servir a paellera a mesa
e feito para diâmetros de 42 a 70cm.

CÓD. MATERIAL PESO COMPRIMENTO OBSERVAÇÃO

Salvamantel
REF 24-A

CÓD. MATERIAL PESO

aço inox 0,23 kg

Colher de aço inox e com cabo de madeira, ideal para preparar paellas com diâmetros maiores de 50cm.

D

A

C
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PORTA PAELLA
REF. 24

PEGADOR INOX
REF. 14-A

REF. 24/40cm aço esmaltado 0,60 kgPaelleras  até
40 cm

CÓD. DIÂMETRO MÁXIMO MATERIAL PESO

REF. 24/50cm aço esmaltado 0,74 kgPaelleras  até
50 cm

Suporte para levar sua paellera diretamente a mesa ou outro locar de seu gosto.

30x5 aço inox 0,14 kg

CÓD. COMPRIMENTO MATERIAL PESO

35x5 aço inox 0,15 kg
Pegador tipo tesoura para manusear alimentos no preparo ou para servir refeições.

30 cm

35 cm
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PANELA  POLIDA FUNDA C/ ASAS
REF. 4

18CM
22CM
24CM
26CM
28CM
30CM
32CM
34CM
36CM
40CM

0,75L
1,20L
1,70L

2L
3,70L
4,25L

5L
5,85L
7,40L
8,90L

18 cm
22 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm
32 cm
34 cm
36 cm
40 cm

0,30 kg
0,42 kg
0,51 kg
0,60 kg
0,75 kg
0,83 kg
0,91 kg
1,24 kg
1,36 kg
1,62 kg

aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido

aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido

CÓD. CAPACIDADE DIÂMETRO PESO MATERIAL ALÇAS

PANELA POLIDA FUNDA C/ CABO
REF. 5

14CM
16CM
18CM
20CM
22CM
24CM
26CM
28CM
30CM
32CM
34CM

CÓD.

0,35L
0,45L
0,75L

1L
1,20L
1,70L

2L
3,70L
4,25L

5L
5,85L

14 cm
16 cm
18 cm
20 cm
22 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm
32 cm
34 cm

0,27 kg
0,29 kg
0,30 kg
0,37 kg
0,42 kg
0,51 kg
0,60 kg
0,75 kg
0,83 kg
0,91 kg
1,24 kg

aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido

aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido

CAPACIDADE DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

Produto feito em aço polido com alças rebitadas e autêntico design valenciano. 
Desenvolvido para uso em gás ou lenha, não utilizar em forno ou micro-ondas. Por ser feito 
de aço polido, poderá sofrer oxidação com o tempo.
Antes de usar pela primeira vez:
Ferver com água para retirada do esmalte protetor de fábrica.
Manuseio a armazenamento:
Lave as panelas de aço polido à mão. Seque imediatamente e espalhe óleo vegetal para 
evitar ferrugem.  Após untada com óleo vegetal recomenda-se guardá-la em saco plástico. 
Para remover a ferrugem da paellera de aço polido, esfregue com uma lixa fina ou palha de 
aço fina, certifique-se de que está seca e em seguida limpe com óleo vegetal.  

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço inox e alças banhadas a ouro, com 
autêntico design valenciano.
Desenvolvida para uso em gás, lenha ou forno. Não utilizar em  micro-ondas.
Possui as vantagens sobre o modelo polido de serem mais fáceis de limpar e não precisarem 
ser untadas com óleo após o uso.

Produto feito em aço polido com cabo rebitado e autêntico design valenciano. Desenvolvido 
para uso em gás ou lenha, não utilizar em forno ou micro-ondas. Por ser feito de aço polido, 
poderá sofrer oxidação com o tempo.
Antes de usar pela primeira vez:
Ferver com água para retirada do esmalte protetor de fábrica.
Manuseio a armazenamento:
Lave as panelas de aço polido à mão. Seque imediatamente e espalhe óleo vegetal para evitar 
ferrugem.  Após untada com óleo vegetal recomenda-se guardá-la em saco plástico. 
Para remover a ferrugem da paellera de aço polido, esfregue com uma lixa fina ou palha de aço 
fina, certifique-se de que está seca e em seguida limpe com óleo vegetal.  
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PANELA POLIDA RASA C/ CABO
REF. 6

18CM
20CM
22CM
24CM
26CM
28CM
30CM
32CM
34CM
36CM
38CM
40CM

18 cm
20 cm
22 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm
32 cm
34 cm
36 cm
38 cm
40 cm

0,30 kg
0,37 kg
0,42 kg
0,54 kg
0,60 kg
0,70 kg
0,79 kg
0,88 kg
1,14 kg
1,24 kg
1,60 kg
1,72 kg

aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido

aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido
aço polido

CÓD. DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

PANELA POLIDA P/ CASTANHAS
REF. 6-B

26CM
28CM

CÓD.

26 cm
28 cm

0,44 kg
0,49 kg

aço polido
aço polido

aço polido
aço polido

DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

Desenvolvida para uso em gás ou lenha, não utilizar em forno ou micro-ondas.
Antes de usar pela primeira vez: 
Ferver com água para retirada do esmalte protetor de fábrica.
Manuseio a armazenamento:
Lave as panelas de aço polido à mão. Seque imediatamente e espalhe óleo vegetal para 
evitar ferrugem.  Após untada com óleo vegetal recomenda-se guardá-la em saco plástico. 
Para remover a ferrugem da paellera de aço polido, esfregue com uma lixa fina ou palha de 
aço fina, certifique-se de que está seca e em seguida limpe com óleo vegetal.  

Panela com orifícios especial para assar castanhas. Feita em aço polido com cabo rebitado e 
autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou lenha, não utilizar em forno ou 
micro-ondas.
Antes de usar pela primeira vez:
Ferver com água para retirada do esmalte protetor de fábrica.
Manuseio a armazenamento:
Lave as panelas de aço polido à mão. Seque imediatamente e espalhe óleo vegetal para evitar 
ferrugem.  Após untada com óleo vegetal recomenda-se guardá-la em saco plástico. 
Para remover a ferrugem da paellera de aço polido, esfregue com uma lixa fina ou palha de aço 
fina, certifique-se de que está seca e em seguida limpe com óleo vegetal.  
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PANELA ESMALTADA C/ CESTO
REF. 8-A

24CM
26CM
28CM

24 cm
26 cm
28 cm

0,71kg
0,82 kg
1,11 kg

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

CÓD. DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

PANELA ESMALTADA FUNDA C/ ALÇAS
REF. 7

26CM
28CM
30CM
32CM
34CM
36CM
38CM
40CM
45CM
50CM
55CM
60CM

CÓD.

2L
3,7L

4,25L
5L

5,85L
7,40L
7,95L
8,90L
12,15L

17L
23,75L
28,75L

26 cm
28 cm
30 cm
32 cm
34 cm
36 cm
38 cm
40 cm
45 cm
50 cm
55 cm
60 cm

0,67 kg
0,84 kg
0,93 kg
1,04 kg
1,14 kg
1,52 kg
1,66 kg
1,80 kg
2,38 kg
3,35 kg
4,27 kg
4,90 kg

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

CAPACIDADE DIÂMETRO PESO MATERIAL ALÇAS

aço inox
aço inox
aço inox

CESTO

Panela esmaltada com cesto de inox, ideal para frituras.
Produto legítimo espanhol da  marca Garcima feita em aço esmaltado com cabo soldado e 
autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou lenha, não utilizar em forno 
ou micro-ondas.

Produto feito em aço esmaltado com alças soldadas e autêntico design valenciano. Desenvolvida 
para uso em gás, lenha e forno. Não utilizar em micro-ondas.
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PANELA ESMALTADA FUNDA C/ CABO
REF. 8

PANELA BLINIS ANTIADERENTE
REF. 6-C

14CM

CÓD.

14 cm 0,50 kg aço c/ revestimento antiaderente idem

DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

14CM
16CM
18CM
20CM
22CM
24CM
26CM
28CM
30CM
32CM
34CM

CÓD.

0,35L
0,45L
0,75L

1L
1,20L
1,70L

2L
3,70L
4,25L

5L
5,85L

14 cm
16 cm
18 cm
20 cm
22 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm
32 cm
34 cm

0,29 kg
0,32 kg
0,37 kg
0,43 kg
0,48 kg
0,61 kg
0,67 kg
0,88 kg
0,98 kg
1,07 kg
1,38 kg

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

CAPACIDADE DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feito em aço esmaltado, com cabo soldado e 
autêntico design valenciano. Desenvolvido para uso em gás, lenha e forno. Não utilizar em 
micro-ondas.

Feita em aço, com revestimento interno antiaderente Xylan Plus. Desenvolvida para uso em 
gás ou lenha. Não utilizar em forno e micro-ondas. Produto especialmente desenvolvido para 
vitrocerâmicas e indução. Possui as vantagens sobre o modelo polido de serem mais fáceis de 
limpar e não precisarem ser untadas com óleo após o uso.
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ASSADORA ESMALTADA
REF. 10

22CM
24CM
26CM

22 cm
24 cm
26 cm

0,41 kg
0,48 kg
0,63 kg

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado
aço esmaltado

CÓD. DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

ASSADORA ESMALTADA
REF. 11

R-1
R-2

CÓD.

21 X 27 cm
24 x 31 cm

0,65 kg
0,82 kg

aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado

DIÂMETRO PESO MATERIAL ALÇAS

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço esmaltado, com cabo soldado e 
autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás e lenha. Não utilizar em 
micro-ondas e forno.

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço esmaltado com alçaa soldadas e 
autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás e lenha. Não utilizar em micro-ondas 
e forno.
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GRILL CARMELA ANTIADERENTE
REF. 36

28CM 28 cm 1,32 kg aço com revestimento
antiaderente

plástico resistente ao calor

CÓD. DIÂMETRO PESO MATERIAL CABO

CHAPA GRILL REDONDA
REF. 42

42CM
52CM

CÓD.

42 cm
52 cm

5,60 kg
10,30 kg

ferro fundido
ferro fundido

DIÂMETRO PESO MATERIAL

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço e revestimento interno 
antiaderente Xylan Plus com autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou 
lenha. Não utilizar em forno e micro-ondas. Produto especialmente desenvolvido para 
vitrocerâmicas e indução.

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em ferro fundido e autêntico design 
valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou lenha. Não utilizar em forno ou micro-ondas. Por 
ser feita de ferro fundido, esse produto poderá sofrer oxidação com o tempo. Siga as instruções 
citadas anteriormente na página 4.
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CHAPA GRILL RETANGULAR
REF. 43

REF 43 24 x 43 cm 4,80 kg ferro fundido

CÓD. DIÂMETRO PESO MATERIAL

CHAPA GRILL ESMALTADA
REF. 21

36CM
46CM

CÓD.

36 cm
46 cm

1,47 kg
2,04 kg

aço esmaltado
aço esmaltado

aço esmaltado
aço esmaltado

DIÂMETRO PESO MATERIAL ALÇAS

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em ferro fundido e autêntico design 
valenciano. Desenvolvida para uso em gás ou lenha. Não utilizar em forno ou micro-ondas. 
Por ser feita de ferro fundido, esse produto poderá sofrer oxidação com o tempo. Siga as 
instruções citadas anteriormente na página 4. 

Produto legítimo espanhol da marca Garcima feita em aço esmaltado com alçaa soldadas e 
autêntico design valenciano. Desenvolvida para uso em gás e lenha. Não utilizar em micro-ondas 
e forno.
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KIT PAELLERA + FOGAREIRO + TRIPÉ

SET ANDREU - REF. 33

A

B CONTÉM: Paellera Polida 42cm
Fogareiro MOD. 400 (diâmetro 40cm)
Tripé com bandejas e rodas.
Peso: 6,96 Kg
Kit contendo paellera polida + fogareiro e tripé, tudo em uma só caixa ficando mais fácil de guardar e transportar.

A

C

SET ALBIR

B

CONTÉM: Paellera Polida 36cm
Fogareiro MOD. 300 (diâmetro 30cm)
Jogo de 3 pés esmaltados vermelhos.
Peso: 4,40 Kg
Kit contendo paellera polida + fogareiro e tripé, tudo em uma só caixa ficando mais fácil de guardar e transportar.

SET MIRADOR

C

CONTÉM: Paellera Polida 60cm
Fogareiro MOD. 500 (diâmetro 50cm)
Jogo de 3 pés esmaltados vermelhos reforçados.
Peso: 12,45 Kg
Kit contendo paellera polida + fogareiro e tripé, tudo em uma só caixa ficando mais fácil de guardar e transportar.
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LEGENDA

FOGÃO A GÁS

FOGÃO A LENHA

FORNO

NÃO LAVAR NA LAVA-LOUÇAS

FOGÃO ELÉTRICO

FOGÃO VITROCERÂMICA

FOGÃO A INDUÇÃO

REVESTIMENTO ANTIADERENTE
2 CAMADAS

ESMALTE VITRIFICADO

FUNDO TERMODIFUSOR
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 - 60 - 65 - 70

200

300 + 30P

350

400 + 40P

450

500

600 + 60P

700

L-20 + L-20 PROF.

L-30 + L-30 PROF.

L-40 + L-40 PROF.

L-50 + L-50 PROF.

L-60 + L-60 PROF.

L-70 + L-70 PROF.

80P

90P

26 - 28 - 30 - 32 - 34 - 36

36 - 38 - 40 - 42 - 46

22 - 24 - 26 - 28 - 30 - 32 - 34 - 36 - 38  - 40 - 42 - 46 - 50

28 - 30 - 32 - 34 - 36 - 38 - 40 - 42  - 46 - 50 - 55

34 - 36 - 38 - 40 - 42 - 46 - 50  - 55 - 60

38 - 40 - 42 - 46 - 50 - 55

28 - 30 - 32 - 34 - 36 - 38 - 40 - 42  - 46 - 50 - 55 - 60 - 65  - 70 - 80

38 - 40 - 42 - 46 - 50 - 55  - 60 - 65 - 70 - 80 - 90

30 - 32 - 34 - 36 - 38 - 40

40 - 42 - 46 - 50 - 55

34 - 36 - 38 - 40 - 42 - 46 - 50  - 55 - 60 - 65

42 - 46 - 50 - 55 - 60 - 65 - 70 - 80

34 - 36 - 38 - 40 - 42 - 46 - 50  - 55 - 60 - 65 - 70  - 80 - 90

42 - 46 - 50 - 55 - 60 - 65  - 70 - 80 - 90 - 100

50 - 55 - 60 - 65  - 70 - 80 - 90 - 100 - 115

60 - 65 - 70 - 80 - 90 - 100  - 115 - 130

QUE PAELLERAS POSSO USAR COM MEU FOGAREIRO? 
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CÓDIGOS DE BARRAS
Codebar



PAELLERAS POLIDAS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 1 | Página 4 

INDIVIDUAL

N02
N03
N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16
N19
N22
N25
N40
N50
N85
N120
N200

8412595100225
8412595100263
8412595100287
8412595100300
8412595100324
8412595100386
8412595100423
8412595100461
8412595100508
8412595100553
8412595100607
8412595100652
8412595100706
8412595100805
8412595100904
8412595100195
8412595100157
8412595100164

PAELLERAS ESMALTADAS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 2 | Página 5 

SOBREMESA

SOBREMESA

DEGUSTAÇÃO

INDIVIDUAL

N01
N02
N03
N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16
N19
N25
N40
N50

MULTIGUSTO
REF. 1-B 42cm
MULTIGUSTO
REF. 1-B 50cm
MULTIGUSTO
REF. 1-B 60cm

8412595202103
8412595202110
8412595202202
8412595202226
8412595202240
8412595202264
8412595202288
8412595202301
8412595202349
8412595202387
8412595202424
8412595202462
8412595202509
8412595202554
8412595202608
8412595202707
8412595202806
8412595202905

8412595812425

8412595812500

8412595812609

PAELLERAS ANTIADERENTES

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 1-A | Página 6 

N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16
N19

8412595206309
8412595206347
8412595206385
8412595206422
8412595206460
8412595206507
8412595206552
8412595206606

PAELLERAS INOX

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 3 | Página 6 

INDIVIDUAL

N01
N02
N03
N04
N06
N08
N10
N12
N14
N16

8412595700227
8412595700241
8412595700265
8412595700289
8412595700302
8412595700340
8412595700388
8412595700425
8412595700463
8412595700500
8412595700555
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PAELLERAS INOX
INDUCÃO / VITROCERÂMICA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 3-D | Página 7 

N03 8412595740285
N05 8412595740322
N07 8412595740360
N09 8412595740407
N12 8412595740469
N14 8412595740476

PAELLERAS POLIDAS
PATA NEGRA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 1-C | Página 7 

N04
N08
N12

8412595850403
8412595850502
8412595850601

PAELLERA PATA NEGRA POLIDA 
INDUCÃO / VITRO

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 1-D | Página 8 

N01
N02
N03
N05

8412595851301
8412595851349
8412595851387
8412595851424

PAELLERA PATA NEGRA ESMALTADA
INDUCÃO / VITRO

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 2-D | Página 8 

N01
N02
N03
N05

8412595852308
8412595852346
8412595852384
8412595852421

FOGAREIROS E DIFUSORES

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 15-D | Página 9 

ACESSÓRIO
DIFUSOR 20cm

ACESSÓRIO
DIFUSOR 25cm

8412595812425

8412595812500

FOGAREIROS GÁS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 16 | Página 9 

MOD. 300 8412595203001

FOGAREIROS GÁS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 16-D | Página 10 

MOD. 350 8412595206056

FOGAREIROS GÁS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 17 | Página 10

MOD. 400 8412595204008

FOGAREIROS GÁS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 17-D | Página 11 

MOD. 500 8412595205005

FOGAREIROS GÁS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 18 | Página 11

MOD. 600 8412595206002

FOGAREIROS GÁS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 18-D | Página 12 

MOD. 700 8412595207009

FOGAREIRO TERMOPAR

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. P23 | Página 12 

P90 Profissional 8412595209034
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PORTA PAELLA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 24 | Página 18 

40cm
50cm

8412595302407
8412595302506

PEGADOR INOX

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 14-A | Página 18 

30X5
35X5

8412595502302
8412595502357

PANELA POLIDA FUNDA C/ ASAS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 4 | Página 19 

18cm
22cm
24cm
26cm
28cm
30cm
32cm
34cm
36cm
40cm

8412595103189
8412595103226
8412595103240
8412595103264
8412595103288
8412595103301
8412595103325
8412595103349
8412595103363
8412595103400

PANELA POLIDA FUNDA C/ CABO

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 5 | Página 19 

14cm
16cm
18cm
20cm
22cm
24cm
26cm
28cm
30cm
32cm
34cm

8412595202103
8412595202110
8412595202202
8412595202226
8412595202240
8412595202264
8412595202288
8412595202301
8412595202349
8412595202387
8412595202424

PANELA POLIDA RASA C/ CABO

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 6 | Página 20 

18cm
20cm
22cm
24cm
26cm
28cm
30cm
32cm
34cm
36cm
38cm
40cm

8412595102182
8412595102205
8412595102229
8412595102243
8412595102267
8412595102281
8412595102304
8412595102328
8412595102342
8412595102366
8412595102380
8412595102403

SUPORTES E TRIPÉS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

Página 15-16

REF 12 (Suporte Paellero)
REF 12-C

(Sup. Paellero Sobre Mesa)
REF 12-A (Tripé)

REF 12-B (Tripé reforçado)

8412595400011
8412595400035

8412595400028
8412595400073

TAMPAS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 35 | Página 17 

Tampa 36cm
Tampa 40cm
Tampa 45cm
Tampa 50cm
Tampa 55cm
Tampa 60cm

8412595604365
8412595604426
8412595604464
8412595604501
8412595604556
8412595604600

COLHERES

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

Página 17 

30-M
30-M

REF. 41

8412595705505
8412595705659
8412595704805

PROTETOR PARA TOALHA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

Página 17 

REF. 24-A Salvamantel 8412595302605

32



PANELA POLIDA P/ CASTANHAS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 6-B | Página 21 

26cm
28cm

8412595107262
8412595107286

PANELA ESMALTADA FUNDA C/ ALÇAS

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 7 | Página 21 

26cm
28cm
30cm
32cm
34cm
36cm
38cm
40cm
45cm
50cm
55cm
60cm

8412595203261
8412595203285
8412595203308
8412595203322
8412595203346
8412595203360
8412595203384
8412595203407
8412595203452
8412595203506
8412595203551
8412595203605

PANELA ESMALTADA C/ CESTO

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 8-A | Página 21 

24cm
26cm
28cm

8412595209249
8412595209263
5412595209287

PANELA ESMALTADA FUNDA C/ CABO

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 8 | Página 22 

14cm
16cm
18cm
20cm
22cm
24cm
26cm
28cm
30cm
32cm
34cm

8412595204145
8412595204169
8412595204183
8412595204206
8412595204220
8412595204244
8412595204268

84125952043282
8412595204305
8412595204329
8412595204343

PANELA BLINIS ANTIADERENTE

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF.6-C | Página 22

14cm 8412595102151

ASSADORA ESMALTADA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 10 | Página 23 

22cm
24cm
26cm

8412595200222
8412595200246
8412595200260

ASSADORA ESMALTADA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 11 | Página 23 

R-1
R-2

8412595200352
8412595200369

PAELLERA + FOGAREIRO
Página 26 

GRILL CARMELA ANTIADERENTE

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 36 | Página 24 

28cm 841259500383

CHAPA GRILL REDONDA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 42 | Página 24 

42cm
52cm

8412595110453
8412595110552

CHAPA GRILL RETANGULAR

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 43 | Página 25

REF.43 8412595110248

CHAPA GRILL ESMALTADA

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

REF. 21 | Página 25 

36cm
46cm

88412595110361
8412595110460

PRODUTO CÓDIGO DE BARRAS

SET ANDREU - REF.33
SET ALBIR

SET MIRADOR

8412595400059
8412595750017
8412595750055
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